附件2
不合格检验项目小知识
一、噻虫胺
噻虫胺是新烟碱类中的一种杀虫剂，是一类高效安全、高选择性的新型杀虫剂，具有触杀、胃毒和内吸活性。主要用于水稻、蔬菜、果树及其他作物上防治蚜虫、叶蝉和某些鳞翅目类害虫。噻虫胺对人体的危害主要体现在对中枢神经系统和呼吸系统有一定影响，长期接触噻虫胺的人，可能会出现头晕、恶心、呼吸急促等症状。蔬菜中残留量超标的原因可能是为快速控制虫害，种植户加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中噻虫胺残留量超标。
二、吡唑醚菌酯
[bookmark: _GoBack]吡唑醚菌酯为杀菌剂，属于甲氧基氨基甲酸酯类，通过抑制菌株的呼吸作用，进而达到杀菌的效果。少量的残留一般不会导致人体吡唑醚菌酯的急性中毒，但长期食用吡唑醚菌酯超标的食品，对人体健康可能有一定影响。食荚豌豆中吡唑醚菌酯残留量超标的原因可能是种植者为豌豆受病后治疗的效果明显，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的食品中残留量超标。
三、极性组分
极性组分是食用油在高温煎炸过程中发生热氧化反应、热聚合反应、热氧化聚合反应、热裂解反应和水解反应所产生比正常油脂分子（甘油三酸酯）极性大的一些成分，如游离脂肪酸、氧化甘油三酯和甘油三酯聚合物等，其中甘油三酯聚合物对人体健康的危害性较大。造成极性组分超标的原因可能是餐饮加工用油反复使用，使用次数过多或油炸温度控制不当，煎炸时间过长。
四、多菌灵
多菌灵是一种广谱性杀菌剂，对多种作物中因真菌引起的病害有防治效果。急性毒性分级标准为实际无毒级。相关研究未见遗传毒性。长期食用多菌灵超标的食品，对人体健康可能有一定影响。食荚豌豆中多菌灵超标的原因，可能是种植者为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
五、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯，属拟除虫菊酯类仿生物农药，中等毒性杀虫剂，对害虫和螨类具有强烈的触杀和胃毒作用。虽然少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用这些超标的食品可能会导致头痛、头昏、恶心、呕吐、肌肉震颤、抽搐等症状。氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯在梨中超标的原因主要包括农户超量使用进行病虫害防治，以及未严格按照农业使用安全间隔期进行采摘‌‌。


